Suppen

Wildconsommé mit Rehraviolo
Kartoffel-Steinpilzsuppe

Kalte Vorspeisen

Im Salzteig gebackener Sellerie
Mit Haselnuss, Champignons und Triiffel

Tatar vom heimischen Reh
mit Salzzitrone, Eigelb, Rosmarinol und Wildkrdutersalat

Gebeizter Saibling auf Rote Bete Salat
mit Meerrettichbuttermilchsud und grinem Apfel

Zwischengange

Konigschaffhauser Feldsalat
mit Kartoffeldressing, Speck und Croutons
oder Honig-Senf-Dressing, Nussen und Granatapfel

Tagliatelle mit gebratenen Waldpilzen
wachsweichem Eigelb, Pilzschaum und Herbstruffel

als Hauptgang
Winterliche Hauptgerichte

Hirschriicken und Keule vom Reh an Wacholderjus mit Waldpilzen
Sellerieplree, gebratener Rosenkohl, Walnuss Crumble,
glasierte Birne und Raviolo von der geschmorten Schulter

Franzosische Barbarie Entenbrust an Sternanis-Orangenjus
mit Triffelpolenta, Rote Bete und Waldpilzen

Gebratene Perlhuhnbrust , Winzerin Art" an Sherryjus
mit Tagliatelle und Bundkarotten

Rote Bete Knodel auf Pilzragout
mit Parmesanschaum und Wildkrdutersalat

Gegrilltes Kabeljaufilet in Algenbutter
auf Safranrisotto und Spinat
dazu Beurre Rouge

Unter Waldpilzkruste gegarte Kalbshiifte mit Jus Braiser
auf Truffelrisotto und gebratenem Rosenkohl

Wir behalten uns vor fiir Umbestellungen einen entsprechenden Aufpreis zu verlangen.
Dieser betrdagt mindestens 3,00€

14,00 €
11,00 €

14,50 €

21,00 €

18,00 €

14,50 €

26,00 €

39,00 €

45,00 €

42,00 €

36,00 €

32,00 €

38,00 €

41,00 €



Degustationsmenu
Fleisch und Fisch

Gebeizter Saibling
auf Rote Bete Salat
mit Meerrettichbuttermilchsud

und grinem Apfel
Sk %

Tagliatelle mit gebratenen Waldpilzen
wachsweichem Eigelb

Pilzschaum und Herbstruffel
% % %

Wildconsommé mit Rehraviolo
sk %
Hauptgdnge zur Wahl
Hirschricken und Rehkeule
an Wachholderjus
mit Selleriepuree, Rosenkohl
und glasierter Birne
oder
Gegrilltes Kabeljaufilet in Algenbutter
auf Safranrisotto und Spinat

dazu Beurre Rouge
% % %

Lauwarmer Kaseschaum

mit konigschaffhauer Rotweinbirnen
sk %

Tartelette von der Williams Birne

mit Kardamom und Sorbet
% % %

6-Gang Menu 90,- €
5-Gang ohne Kdseschaum oder Dessert 85,- €
4-Gang ohne Wildconsommeé 75,- €
Weinbegleitung

6 Weine 40,- €
5 Weine 35,- €
4 Weine 30,- €



Degustationsmenu
Vegetarisch

Im Salzteig gebackener Sellerie
mit Haselnuss, Champignons

und Truffel

S %

Tagliatelle mit gebratenen Waldpilzen
wachsweichem Eigelb,

Pilzschaum und Herbstruffel
% % %

Kartoffel-Steinpilzsuppe

S %

Rote Bete Knodel auf Pilzragout
mit Parmesanschaun
und Wildkrautersalat

Sk %

Lauwarmer Kaseschaum

mit konigschaffhauser Rotweinbirnen
Sk %

Kldrbisschnitte von Kurbismousse und Kernen

mit mariniertem Butternut und Cassis
% % %

6-Gang Menu 80,- €
5-Gang ohne Kdseschaum oder Dessert 75,- €

4-Gang ohne Suppe 67,- €

Weinbegleitung

6 Weine 40,- €
5 Weine 35,- €
4 Weine 30,- €



Sufer Abschluss

Espresso mit einer Kugel Cookie-Eis

Affogato al caffé
Vanilleeis mit Espresso

Kiirbisschnitte
mit Kurbismousse, Kernen, mariniertem Kurbis und Sorbet

Tartelette von der Williams Birne
mit Kardamom und Mandelkaramell

Karamellisierter Vanilleschaum
mit Himbeersorbet

Schokoladentarte
mit Vanilleeis

Unsere Eissorten Preis pro Kugel

Milcheis

Vanille / Schoko / Erdbeer / gesalzenes Karamell
Sauerrahm / Joghurt-Honig-Walnuss / Cookie
Sorbets

Himbeer / Zitrone / Cassis / Mango / Passionsfrucht

Herzhafter Abschluss

Lauwarmer Kdseschaum
mit Konigschaffhauser Rotweinbirnen

Kleine Kdsevariation Hart/Weich/Rot/Blau mit Brot

Bei Allergien oder anderen Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Wir helfen Ihnen gerne weiter.

8,50 €
7,50 €

11,50 €

11,50 €

8,50 €

10,50 €

3,50 €

8,00 €

12,50 €



