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RESTAURANT – WEINHOTEL – EVENTS

Ergänzende Mittagskarte zu  
unseren à la carte Gerichten.

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle
oder

Saisonaler Salatteller  
mit Sellerie, Champignons und Nüssen

***
Szegediner Gulasch 

mit böhmischen Knödeln und Sauerrahm
oder

Gebratenes Rotbarschfilet 
mit gegrilltem Fenchel und Rosmarinkartoffeln

oder
Gebackener Spitzkohl 

auf buntem Couscous mit Currydip
***

Lebkuchenparfait 
mit Marzipankirschen

***
3-Gang-Menü € 29,00 

Nur Hauptgang € 21,00 

BUSINESS-LUNCH 
12.30 Uhr — 14.00 Uhr  

03. — 05. Dezember 2025
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Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle
€ 9,00

***
Saisonaler Salatteller 

mit gebackenem Sellerie, Champignons  
und Staudensellerie

€ 9,00

RESTAURANT – WEINHOTEL – EVENTS

Ergänzende Mittagskarte zu  
unseren à la carte Gerichten.

ADLERSKLASSIKER
VORSPEISEN
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Ergänzende Mittagskarte  zu  
unseren à la carte Gerichten.

Rosa gebratenes Rumpsteak  
mit Schmor und Röstzwiebeln 

dazu glasierte Karotten und Spätzle
€ 38,00

***
Gebratenes Adlerfischfilet mit Salzzitrone 

dazu Rahmwirsing, Kartoffelpüree  
und braune Fischsoße mit Sherryessigi

€ 34,00

***
Ragout vom heimischen Reh  

dazu sautierte Waldpilze,  
Preiselbeerbirne und Spätzle

€ 30,00

***
In Burgunder geschmorte Rinderbäckle  

mit Rotkraut und feine Nudeln
€ 34,00

ADLERSKLASSIKER

RESTAURANT – WEINHOTEL – EVENTS

HAUPTGÄNGE


