
 

 

 

Speisekarte für unsere Gäste 

Vorspeisen 

Flädlesuppe          €   6,50 

Karotten-Ingwer-Süppchen       €   7,50 

Carpaccio vom Rind mit Parmesan, mariniert, dazu Brot   € 15,50 

Sommerlicher Salatteller        €   7,50 

Variation von Land & Meer       € 16,00 
Ziegenkäse/Coppa/Schinken/Lachs/Forelle/Matjes 
 

Hauptgänge 

Rumpsteak von der deutschen Färse      € 27,50 
an Pfefferrahmsauce dazu hausgemachten Spätzle 
   

Rinder- und Schweinemedaillon „Carmen“     € 24,00 
mit geschmolzenen Tomaten & Champignons  
dazu hausgemachte Spätzle 
 

Geschmortes Ochsenbäckle in Zwiebeljus     € 21,00 
dazu feine Nudeln  
     

Schweinerückensteak mit Champignonrahm    € 18,50 
dazu Spätzle 
          

Kalbsteak Surf & Turf        € 36,00 
dazu Gartengemüse & Nudeln 
      

Rinderfiletsteak mit Speck-Pfifferlingen     € 39,00 
dazu Süßkartoffel-Pommes-Frites 
    

Gebratener Schweinerücken an Pfifferlingen à la Crème   € 26,00 
mit Semmelknödel 
     

Seeteufel mit Ananas-Chili-Salsa und Rosmarinkartoffeln  € 36,0 0  
 

Gebratener Eismeerlachs mit Garnele und Gnocchi   € 32,00 
 

Duett von Hirsch und Reh in Preiselbeerpfeffersauce   € 33,00 
dazu Waldpilze und hausgemachte Spätzle 
 
       

 



 

 

 

Vegetarische Hauptgänge 

Mediterrane Gemüsepfanne mit Gnocchi und Burrata   € 23,00 
 

Pfifferlingsragout im Nudelnest      € 21,00 

 
 
 

Karotten-Ingwer-Süppchen 
*** 

 

Saltimbocca von der Melone 
mit Rauchforelle & Lachs 

*** 

 

Williamssorbet zur Auflockerung 
*** 

Muskateller 
*** 

Zur Wahl 
Kalbsplätzchen mit tomatisierten 

Nudeln & Ratatouille 
oder  

Rindsmedaillons mit Pfifferlingen 
& Süßkartoffel Pommes Frites 

oder  
Hausgemachte Gnocchis mit Zucchini 
Ruccola, getrocknete Tomaten & Feta 

*** 

Riesling 
*** 

Merlot 
***  

Gewürztraminer 
*** 
€ 19 

Beerentrifle mit Joghurteis 
*** 

 

Kalb € 52/Rind € 58/Gnocchis € 49  
 

 

Dessert 

Sorbet im Glas         € 7,50 

Früchtebecher         € 8,00 

Crème Brûlée mit Nougateis       € 9,50 

Beerentrifle mit Joghurteis       € 7,00 

Schwarzwaldbecher        € 8,50 

Ananas-Minz-Cranberrysalat mit Zartbitter-Schokoladeneis  € 9,00 
 

Sommermenü mit Weinbegleitung  


